CAPITULO X

Trata las maneras de vasos jicaras que traian de tribates los indios vasallos de los maxicanos, y
maneras de ropas de vestir.

Traian jicaras (1) redondas, 4 las mil maravillas pintadas como bateas, otras
menores y mas chicas labradas y pintadas, tecomates, (2) vasos de beber ca-
cao galanos y mantas muy galanas labradas al uso mexicano con seda de la
tierra, tochomitl (3) de todo género de colores y paifietes labrados galanes,
que sirven de tapar las vergiienzas de los hombres, huepiles, (4) naguas (5)

(1) Xicalli, palabra mexicana compuesta de wictli, ombligo, y calli, casa, dando £ entender
casa 6 mas bien recipiente con ombligo: es lo que llamamos ahora jicara. Es fruto de un drbol
semejante al laurel; dividido el pericarpo del fruto “por el diimetro paralelo al boton de que
pende el 4rbol, se llama su parte inferior jicara flor, y la superior jicara boton, pero si forma su
corte el circulo de division sobre el boton y el punto diametralmente opuesto, las dos piezas que
salgan se denominan cada una de ellas jicara barba.”—*Diccionario Universal de Historia y
Geografia” Art. Olinalan.—El 4rbol que produce este fruto se llama cuauhtecomatl. —El Diceio-
nario de la lengua castelluna define la jicara en estos términos: “Vasija pequeiia de loza, que sir-
Ve para varios usos, y principalmente para tomar chocolate.” Por donde se ve que esta palabra
al ser adoptada en Espafia, perdié enteramente su significacion etimoldgica.

(2) Tecomates, encontramos en Vetancourt, Teatro Mexicano, parte I, trat. 27, nim. 191:
“El arbol de los tecomates, que se llama Higuero, es muy socorrido de vasijas como mlalm-eil.hs:
¥ son de varias especies, porque los de Guatemala las dan muy delgadas, y son de mas estima
que las de Mechoacan; otros dan xfcaras, que son mayores que los tecomates, y muy usuales pa-
ra el servicio de casa; otros dan las vasijas grandes como batehuelas, nacen en diversas partes ca-
lientes y son de interés, porque es el servicio de toda la tierra, y asi procuran que se procreen
los éirboles; tienen la hoja como la del moral; el tecomate verde se suele aplicar para pésimas, y
caliente puesto por modo de emplastro cura la hernia.”

(3) Tochomitl, pelo de conejo.— Voeabulario de Molina.

(4) Huipilli, camisa de mujer.—Idem.

(5) Naguas; nombre de la lengua de las islas, introducida ahora en nuestra habla, Segun Las
Casas, libro II, cap. 63, “Son como medias faldillas,” Eran de tejido de algodon y cubrian 4 las
mujeres de la cintura abajo. Conforme el mismo Las Casas, lib. I, cap. 114, “Salieron delante
30 mujeres, las que tenia por mujeres el rey Behechio, todas desnudas en cueros, solo cubiertas
sus vergiienzas con unas medias faldillas de algodon, blancas y muy labradas, en la tejedura de
ellas, que llamaban naguas, que les cubrian desde la cintura hasta media pierna.” Entre los me-
xizanos esta pieza del traje mujeril era mucho mas honesta, pues llegaba hasta cerca de los piés:
su nombre en mexicano es cueitl,



blancas labradas, de muy delgado hilo, y leonadas, esteras, petates (1) gala-
nos labrados, otros de palma, y asentaderos labrados, y espaldares que llaman
Izhuaycpalli tepotzo yzpatli (2) y mafz, frijol, chile, calabazas, huauhtli (3) y
chiantzotzotli, (4) pepitas, (5) chile de todas maneras de esta Nueva Espa-
fia, corteza de drboles para los braseros, escalentaderos, tea, que sirve de can-
delas de sebo para alumbrar de noche, (6) y carbon, y todo género de piedras
para labrar casas, pesada y liviana y blanca, que era el gusto y regalo de los
mexicanos; as{ mismo las comidas de carnes de venado, de barbacoa asados y
conejos de barbacoa, (7) todo género de pescado de los rios caudalosos, ve-
nidos de 16jas tierras, camarones, sardinas, (8) y langosta de la gorda de co-
mer, y todos los demas géneros de comidas de campos, y criados nacidos de
los magueyes; y de lo de las frutas, que se cree aventajar la diversidad de
géneros de frutas le diversas maneras y tiempos, que se dan y nacen como
en nuestra Espaiia, todo esto con otras muchas cosas tocantes al sustento hu-
mano. Todo esto merecieron los mexicanos por haberlo ganado con valeroso
4nimo, esfuerzo de sus personas y valentfa, en tantos y tan grandes pueblos

(1) Petate, de la palabra mexicana petatl, estera.
(2) Dejamos estas palabras mexicanas como se encuentran en el original, aunque alguna nos
parece estropeada.

(3) “El huautli es una semilla como ajonjoli: dase morada y amarilla, de unas matas 4 ma-
nera de arbolillos, con la hoja como la lengua de vaca: da en el pendon de arriba, que llaman cuau-
zontli, como un plumaje de semilleja muy junta, de ella se hacen unos panalillos fzoales, que son
para los naturales de regalo.”—Vetancowrt. “Teatro mexicano,” trat. IT, ndm. 151.

(4) Chian, salvia chizn. “De una semilla usan, que asf los naturales como los espaifioles la
apetecen; la chian pitzahuac es negra como matalahuga, muy aceitosa, de que so saca aceite para
pintar que aventaja al de linaza, ésta se echa en agua en grano 6 molida, y con cl agua 4 poco
rato se hace babaza, y bien meneada con azficar la beben, y refresca todo el cuerpo, y abre las
fauces, v sucle echar en sudor el calor fuera, suélese dar 4 los que tienen cursos; otra especie co-
mo esta blanca y mas ancha hay que llaman chianpatlahiac, mézclase con aquesta para aumentars
dése én tierra caliente & templada; el arbolito es como de mostaza.... Hay otro género de semilla
blanca que llaman ehiantzotzolli, v esta es la que sirve tosteda para hacer alegria cocida con miel.”
—Vetancourt, Parte primera, tvat. 1T, ndm. 151.

(5) Generalmente de calubaza,

(6) Era desconocido el uso de las candelas para el alumbrado nocturno; usibanse en su lugar
rajas largas y delgadas del pino recinoso llamudo ocotl, ocote, lo cual producia una luz roja y gran
cantidad de humo; no es cstrafio ver adin usar este procedimiento en algunos pueblos de indigenas.

(7) Darbacoa: andamio ascntado sobre drboles, para guarda de los maizales. (Lengua de Cu-
ba y Haiti.) Parrillas para asar toda especie de carnes. (Lengua de Tierra—Firme.)—Vocabula-
rio en Oviedo.—En México el asado en barbacea se confecciona de lu manera siguiente: formase
en el suelo una cavidad proporeionada 4 la cantidad de carne que se quicre condimentar. Se ca-
lienta por cierto tiempo, y sacando en seguida la lumbre, se tapizan el suelo y paredes con pencas
de maguey. Se deposita la carne preparada con sal ¢ salsa que se quicre, se la cubre tambien con

encas, colocando encima el rescoldo y dejandola en esta forma hasta que el asado toma punto,

(8) Debe ser algun pecesillo que por semejanza Tezozomoc le llama sardina, pues el verdade-
ro pez que lleva este nombre no se pesca en nuestras costas,
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de este Nuevo Mundo, que en aquel tiempo asf se lntlf.ulaba Ze manahuac
tenuchca tlapan, lo que ahora se ve por ella.

Pues la diversidad de rosas, flores, jazmines y laureles que traian los ex-
tranjeros de Iéjas tierras con los propios drboles, y los trasplantaban y tras-
ponian en diversas partes, como si en sus tierras nacieran unidos; de las cos-
tas como son Yoloxochitl, (1) Cacahuaxochitl, (2) Izquizochitl, (3) Yexo-
chitl, (4) Cacalozuchitl, (5) Tonacazochicuakuitl, (6) y de otras menores ro-
sas que nacen y se crian en tierra fria, y en zanjas y camellones, que era cosa
increible lo que estos mexicanos sefiorearon, comenzando por el rey Itzcoatl,
que primeramente fué el comienzo de los tecpanecas atzcaputzalcas, y desde
ahf por su orfgen y estilo que en ¢l fué comienzo de tener el sustento del
palacio y casa real de México, y los que venian de léjas tierras llegaban y
comian y vestian, dejado que habian sus tributos, v aunque venian 4 darlo 4
Itzcoatl, era para todos los mexicanos en comun.

Y para ver de repartir las tierras de suso referidas y de pedimento de
Atempanecat] Tlacaeleltzin, por €l comenz6 y se le repartié: la primera suer-
te de tierras fué en Teopayucan, luego en Chiquichtepec, luego en Cuauhte-
pec, en Apapetzpan, en Huexocuauhpan, en Tetlaman, en Ahuitzoc, en Acuen-
co y Tlasopan y Popotlan. Todas estas tierras y en los lugares dichos, fue-

(1) Yoloxochitl, de yolotl, corazon, y xochitl, flor, “flor de 6 semejante al corazon.” Esta flor
“‘eg de un gran tamaiio y no menos apreciable por su lermosura que por su olor, cuya fuerza es
tal, que una sola flor basta para perfumar una casa. Tiene muchas hojas glutinosas. Las flores
eon blancas y sonrosadas § amarillas en lo interior, y de tal modo dispuestas, que abiertos y ex-
tendidos los pétalos tienen la figuaa de estrella, y cerrados la de un corazon, de donde procede el
nombre qua se le ha dado. El drbol que la produce es muy grande y sus hojas largas y dsperas.
Hay otra especie de yoloxochitl, muy oloroso, pero diferente en la forma del anterior.”—Clavije-
ro, “Historia antigua de México."

(2) Cacahuaxochitl, “Flores pequeiias y 4 manera de jazmines, tienen muy suave olor y muy
intenso.”.— Sahagun, tom. I1I, pag. 292.

(3) Jzquiwochitl, do izquit!, grano de maiz reventado al fuego, y de mochitl, “flor de 6 como
izquitl."—Se da en tiorras calientes una flor blanca muy pequeiia y al modo de la azucena en ar-
boles grandes que se cubren de la flor y lldmanla izquizockitl; estas son de olor suavisimo y se
guardan secas porque conservan el olor, y de ellas, como de la rosa de Alejandria, se hacen pana-
les y marquesotes, y algunas personas las mezclan con el chocolate como ingrediente, "—Vetan-
court, parte I, trat. 2¢, nim. 126,

(4) Esta voz se deriva de yei, tres, y zochitl, tres floves. El P. Sahagun en el tomo III, pag.
290 dice de estas flores que “son amarillas y olorosas, fisanlas mucho los naturales.”

(5) De cacalotl, cuervo, “flor del cuervo.” Es pequeiia pero olorosisima y manchada de blan-
co, rojo y amarillo. El drbol que produce estas flores se cubre enterumente de ellas, formando en
la extremidad ramilletes naturales, no ménos agradables al olfato que 4 la vista. Esta produccion
es comunisima en lus tierras calientes. Los indios la emplean en adornar los altares y los espa-
fioles hacen con ella conservas exquisitas.”’—Clavijero.

(6) La palabra estd compuesta de tonacaz, oreja, wochitl y euahuitl, drhol, dando 4 entender
tonacazochitl de drbol. En efecto, es una enredadera descrita por el P, Sahagun, tom. III, pag.
294, en esta forma: “La flor que se llama fonacaxuchitl es colorada y morada, hicese de una yer-
ba que se encarama y para por el campo, no tiene olor, sino buen parecer.”






